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Surgelazione

La Surgelazione & un procedimento che avviene a livello
industriale, perché comporta un raggiungimento di
temperature fali per cui sono necessari macchinari appositi;
La surgelazione avviene in tempi rapidissimi, ed avviene
attraverso |'utilizzo di temperature che oscillano tra i -80°
ed i -18°, ed & regolata da una legge (Decreto Legislativo
n.110 del 27 gennaio 1992), poiché riguarda prodotti
industriali destinati alla somministrazione. La surgelazione
vera e propria consiste nel portare |'alimento, in genere
grazie all'esposizione ad aria a -30°, a una temperatura
inferiore ai 18 gradi sotto lo zero, in tempi rapidissimi,
anche in pochi minuti. la velocitd del processo &
fondamentale per evitare che il prodotto venga dalterato
dall'azione di microorganismi potenzialmente nocivi. |
microorganismi  vengono bloccati  dalla  trasformazione
dell'lacqua in piccoli cristalli di ghiaccio. Da questo
momento |'alimento viene conservato a una temperatura che
non supera mai i -18 gradi.

Congelazione

la Congelazione invece & un procedimento riproducibile
con qualsiasi tipo di freezer o cella frigorifera "negativa",
ed avviene con tempi pit lunghi, ed & ad esempio adottata
per i prodotti semilavorati, come pastellati o panati.

la differenza sostanziale fra i due processi riguarda la
formazione dei cristalli di ghiaccio. Nel caso della
surgelazione, avviene in tempi cosi rapidi e a femperature
cosi basse che i cristalli di ghiaccio che si formano sono di
piccolissime dimensioni. Nel caso dello congelazione,
invece, i cristalli sono pib grandi, generando la rottura delle
strutture cellulari, determinando una maggiore perdita di

. caratteristiche organolettiche durante lo scongelamento.
N
“Congelato a Bordo

congelato  direttamente a bordo awviene nelle

" imbarcazioni da pesca, adeguatamente attrezzate, che ne

conservano inalterate le caratteristiche nutrizionali, di gusto
e di sapore, al pari dei prodotti freschi. le imbarcazioni
atirezzate per la congelazione a bordo sono diverse
rispetto ai normali pescherecci, dato che devono affrontare
lavorazioni molto pit complesse. Qui il pesce viene portato
ad una temperatura di -18° in un tempo massimo di 3 ore.
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Questo traftamento termico preserva e garantisce la qualita /

del prodotto fresco perché consente il blocco o comunque il )
forte rallentamento dei naturali processi di degradazione J

del prodotto fresco. In questo caso il prodotto ittico esce dal
peschereccio quasi pronto per il consumo. Per arrivare al
meglio nelle vostre cucine & necessario preservare la catena
del freddo, mantenendo una femperatura costante, senza

1.Q.F

L'acronimo |.Q.F. sta per Individual-Quick-Freezing, cioé

subire sbalzi termici.

Surgelazione Rapida e Individuale. Con questa tecnologia il
freddo penetra rapidamente, in quanto colpisce i prodotto
singolarmente. Alla fine del processo si ottengono porzioni
non adese le une alle dlire, permettendo di prelevare con
facilité dalla confezione il numero necessario di pezzi
ottimizzando 'utilizzo e la riduzione di sprechi.

Blocchi

II' surgelamento a blocchi/lastre, & una tecnica che viene
adottata specialmente per i prodotfti, che per necessita "
logistiche o qualitative, vengono surgelati a bordo delle
navi al momento della pesca. Di norma si utilizza per
molluschi, filetti di pesce di grandi dimensioni.

II' prodotto, dopo aver subito la lavorazione necessaria,
viene introdotto in apposite "forme" piene d'acqua, per poi

essere passata nei tunnel di congelamento.

Glassatura

Prima del congelamento, il prodotto viene immerso od
asperso d'acqua, in modo da creare, con il successivo
congelamento, uno strato di ghiaccio che funga da barriera
protettiva a fenomeni quali disidratazione o imbrunimento,
oltre che contaminazioni varie.

la stessa fecnica pud essere adottata anche impiegando
l'azoto liquido in sostituzione all'acqua, con evidenti
vantaggi in termini di velocita e qualita della glassatura.

I.W.P.

L'acronimo |.W.P. sta per lindividually Wrapped Pack:
significa che il prodotto & individualmente awolto e
confezionato, il che garantisce qualita, protezione e facilita
di utilizzo in quanto porzionato singolarmente.
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Zone FAO

le zone FAO sono aree geografiche definite
dall’Organizzazione per I'Alimentazione e I'Agricoltura, in
inglese Food and Agriculture Organization (FAO). Si
distinguono per numero e descrizione e sono da indicare
in caso di prodofti pescati in modo che il consumatore
abbia insieme a tutte le altre informazioni quali: nome
commerciale, nome scientifico, atirezzi di pesca, tipo di
cattura; anche quelle sulle zone di pesca, per riconoscere
un prodotto e la sua origine.

Di seguito |'elenco delle zone FAO e la loro descrizione.

|
-a,‘},’:,?’-){/-(//'/y// :

e 4.-'

i o

-

';

/

.

DEFINIZIONE DELLE ZONE ZONA DI CATTURA
ZONA FAO N 21 ATLANTICO NORD - OCCIDENTALE
ZONA FAO N 27 ATLANTICO NORD - ORIENTALE

DIVISIONE VII A MAR D'IRLANDA

DIVISIONE VII C BANCO DEL PORCUPINE

DIVISIONE VIl C GOLFO DI BISCAGLIA MERIDIONALE

DIVISIONE Il MAR BALTICO
ZONA FAO N 31 ATLANTICO CENTRO — OCCIDENTALE
ZONA FAO N 34 ATLANTICO CENTRO — ORIENTALE
ZONA FAQO N 41 ATLANTICO SUD - OCCIDENTALE
ZONA FAQO N 47 ATLANTICO SUD — ORIENTALE
ZONE FAO N 37 MAR MEDITERRANEO

DIVISIONE 37.1.1 BALEARI

DIVISIONE 37.1.2 GOLFO DEL LEONE

DIVISIONE 37.2.1 MAR ADRIATICO

DIVISIONE 37.2.2 MAR IONIO

DIVISIONE 37.3.1. MAR EGEO

DIVISIONE 37.4 MAR NERO
ZONE FAO 51 E 57 OCEANO INDIANO

ZONE FAO 61, 67,71,77,81,87  OCEANO PACIFICO
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Provenienze

LE SIGLE DEI PAESI DI PROVENIENZA DEL PESCATO
AR: ARGENTINA, AU: AUSTRALIA

BD: BANGLADESH

CA: CANADA, CL: CILE, CN: CINA, CO: COLOMBIA

CU: CUBA

DK: DANIMARCA

EC: ECUADOR, EG: EGITTO, ES: SPAGNA

FR: FRANCIA

GB: REGNO UNITO, GR: GRECIA, GY: GUYANA

IE: IRLANDA, IN: INDIA, IR: IRAN, IS: ISLANDA, IT: ITALIA
JP: GIAPPONE

KE: KENIA

MA: MAROCCO, MG: MADACASCAR, MR: MAURITANIA
MT: MALTA, MX: MESSICO, MY: MALAYSIA, MZ: MOZAMBICO
NA: NAMIBIA, NL: OLANDA, NO: NORVEGIA

NZ: NUOVA ZELANDA

OM: OMAN

PE: PERU, PK: PAKISTAN

SIC: SICILIA, SN: SENEGAL

SO: SOMALIA, TH: TAILANDIA

TN: TUNISIA, TR: TURCHIA, TZ: TANZANIA

US: STATI UNITI

VE: VENEZUELA, VN: VIETNAM

YE: YEMEN

ZA: SUD AFRICA, ZW: ZIMBABWE
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r \\: Tipologie di Pesca

| prodotti ittici, nazionali o di importazione, reperibili sul
mercato provengono sia da aftivita di pesca in mare, in

)

alcuni casi in acqua dolce, sia da acquacoltura. Naselli,
alici, sardine, sgombri e seppie sono le specie ittiche piU

abbondanti dei nostri mari, derivano da piccola pesca o

pesca a strascico che prevedono |'uscita in mare al
massimo di 24 ore, di conseguenza, vengono sbarcati in
b tempi molto rapidi tali da garantirne la freschezza. Spigole
o branzini, orate e salmoni, provengono per la maggior
parte da impianti di acquacoltura di tipo infensivo in vasca
a terra o gabbia in mare aperto, di conseguenza, vengono
alimentati con mangimi bilanciati adatti per le singole
specie. Spigole ed orate possono anche provenire da
pesca in mare (pesca occasionale)] ma sopratftuto da
lagune (Orbetello, Valli venete, Lesina) o stagni costieri (es:
Cabras e Tortoli in Sardegna) dove coesistono sia pesci
: risaliti dal mare sia pesci seminati allo stadio giovanile
(allevamento estensivo), che in questo caso sfruttano per la
loro alimentazione solo le risorse offerte dall’'ambiente.
La trota, bianca e salmonata, pesce di acqua dolce di cui
I'ltalia & il primo produttore europeo, viene allevata in
vasche in zone particolarmente idonee per il rifornimento di

acqua molto fresca e pulita.

Certificazioni

PESCA la cerfificazione MSC (Marine Stewardship Council)
SOSTENIBILE : ) ‘ A

E CERTIFICATA riguarda solo i prodotti selvatici e indica una pesca
sostenibile che vuole preservare le risorse nei mari e negli
oceani. In particolare, gli stock ittici non devono essere
soggefti a pesca eccessiva e la pesca stessa deve ridurre al
minimo i suoi effetti (nessuna sollecitazione dei fondali ed

evitare le catture accessorie).

La certificazione ASC (Aquaculture Stewardship Council)
indica un’acquacoltura sostenibile, infatti i pesci e i frutti di
mare devono provenire da impianti di acquacoltura
cerfificati. In particolare gli allevamenti non devono
danneggiare la biodiversita regionale, devono offrire ai
pesci buone condizioni di vita, devono essere dotati di un
piano di gestione sanitaria e |'alimentozione a base di
farina e olio di pesce deve provenire da fonti sostenibili.

.
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Crostacei Pesci
Gambero Platessa, Sogliola & Halibut
Mazzancolle Merluzzo & Baccala
Scampo Coda di Rospo
Aragosta & Astice Rana Pescatrice “
Pannocchia Salmone o
Granchio Tonno
Pesce Spada & Verdesca g —
. Acciuga
Molluschi Tl
Calamaro Filetto di Gallinella
Totano Ricciola
Seppia San Pietro
Polpo Sgombro
Cozza Orata & Branzino
Vongola Tartare di Mare
Cappesanta Ittico Gelo Speciale Sushi
Cannolicchio, Polpa di Riccio & Ittico Cuoko

Lumachina

Filetti di Pangasio . =
Filetti di Persico d
Filetti di Tilapia

Filetti Vari 4
Tartare di Lago ' -
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Unita di
Misura e
Pezzatura

Ogni tipologia di prodotto o zona di produzione,
adotta unita di misura diverse, che a volte
generano confusione sulla pezzatura  del
prodotto. di seguito un elenco di quelle per i
prodotti di maggior utilizzo.

Gamberi

SIGLA UTILIZZATA PER INDICARE

Mazzancolle

SIGLA UTILIZZATA PER INDICARE

Scampi

PEZZATURE SCAMPI CONGELATI A TERRA

4/7 PEZZI PER KG

8/12 PEZZI PER KG

6/10 PEZZI PER KG

10/15 PEZZI PER KG

13/16 PEZZI PERKG ~ 15/20 PEZZI PER KG

17/20 PEZZI PER KG ~ 20/30 PEZZI PER KG

21/30 PEZZI PER KG ~ 30/40 PEZZI PER KG

31/40 PEZZI PERKG  40/50 PEZZI PER KG

11 GAMBERI ARGENTINI MAZZANCOLLA TUNISIA
NUMERO 10/20 PEZZI PER KG 00 NUMERO 10/15 PEZZI PER KG
1.2 GAMBERI ARGENTINI MAZZANCOLLA TUNISIA
NUMERO 20/30 PEZZ| PER KG AA NUMERO 16/20 PEZZI PER KG
L3 GAMBERI ARGENTINI A MAZZANCOLLA TUNISIA
NUMERO 30/40 PEZZ PER KG NUMERO 21/30 PEZZI PER KG
(‘1 CODE GAMBERI ARGEMNTINI BB MAZZANCOLLA TUNISIA
. NUMERO 30/55 PEZZ| PER KG NUMERO 31/40 PEZZI PER KG
C2 CODE GAMBERI ARGEMNTINI MAZZANCOLLA TUNISIA
NUMERO 56/100 PEZZI PER KG B NUMERO 41/60 PEZZI PER KG
l/1° GAMBERI SICILIA
NUMERO 15/25 PEZZI PER KG
“xzo GAMBERI SICILIA
NUMERO 25/36 PEZZI PER KG
’ GAMBERI SICILIA
"1/‘30 NUMERO 36/45 PEZZI PER KG
GAMBERI SICILIA
W/4D NUMERO 50/80 PEZZI PER KG

PEZZATURE SCAMPI CONGELATI A BORDO
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Mazzancolle e
gamberi: sicuri
di saperh
riconoscere?

Appartengono alla stessa famiglia, quella dei crostacei, ed hanno un
aspefto decisamente simile ma mazzancolle e gamberi non sono la
stessa cosa.

Spesso si tende a generalizzare chiamando futte le varieta di
crostacei pit famose (gamberetti, gamberoni, mazzancolle etc) con il
nome di "gamberi". Sul banco del pesce questi crostacei possono,
infatti, apparire tutti uguali alle persone meno esperfe. In realtd
gamberi e mazzancolle sono differenti sia nelle caratteristiche esterne
sia nella provenienza, ma sopraftutto hanno un sapore diverso che li
rende unici e speciali.

le mazzancolle, anche conosciute come gamberi imperiali (per la
loro elevata qualita), si riconoscono per il colore del carapace,
totalmente differente dal resto dei crostacei. La colorazione tendente
al grigio, con sfumature dal rosa al marrone, e le striature pid scure e
decise (a effefto "figrato") le contraddistinguono. Le dimensioni sono
maggiori rispetto a quelle di un gambero tradizionale (possono
arrivare addirittura @ 20 cenfimefri di lunghezza) e la coda &
tipicamente a ventaglio. Questa varietd & caratteristica del mar
Mediterraneo e in partficolare dell’Adriatico, quindi si tratta di un
prodotto principalmente nosirano.

| tradizionali gamberi hanno, invece, una colorazione tendente
all'‘arancio con sfumature che vanno dal rosa al rosso intenso. Una
pigmentazione che normalmente schiarisce durante la fase di cottura.
Il carapace, cioé il guscio esterno, & pib fine e la coda a pinna.
L'area di provenienza di questa varietfd & generalmente estera,
oceano Indiano oppure Pacifico (sempre segnalato dal rivenditore),
ma si frovano e si pescano gamberi anche nel mar Mediterraneo.




Gamero Rosso/Rosso Sicilia

CODICE DESCRIZIONE ﬁ’,"f”‘“ CO:IEZEEE:N' ﬁ?ﬂc’g NOTE
KG

COD. 251996 ggﬁg:&:osm SICILIA 1° PZ/KG 15/25 KG 1 KG 8 8

COD. 252414 ggﬂg:ﬂ:{)&&l SICILIA 2° PZ/KG 25/36 KG 1 KG 8 8

COD. 251997 ggﬁg:ﬂﬁosm SICILIA 3° PZ/KG 36/45 KG 1 KG 8 8

COD. 252415 ?gmg:&:OSSI SICILIA 4° PZ/KG 50/80 KG 1 KG 8 8

COD. 253263 gg::g:&;mem ROSSI XL 21/30 PZ/KG GR 800 CONF 12 9.6

COD. 253264 ggﬁg:ﬂTllNTEkl ROSSI 31/40 PZ/KG GR 800 CONF 12 9.6

COD. 253265 GAMBERI INTERI ROSSI 61/80 PZ/KG GR 800 CONF 12 9.6

CONGELATI

Gambero Rosa/Viola

CONFEZIONI
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A CE)E&o Rl NOTE
KG
GAMBERI INTERI ROSA 21/30 PZ/KG GR 800
COD. 253262 CONGELATT CONF 12 9,6
GAMBERI ROSA MEDITERRANEO KG 0,8 IQF
COD. 253535 CONGEAT] CONF 10 8
COD. 252455 GAMBERI VIOLA SICILIA 3° KG 1 CONGELATI KG 12 12
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Gambero Argentina Intero

PESO
CONFEZIONI
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE o v || 0 || o
KG
GAMBERI INTERI ARGENTINA L1 BORDO 10/20
COD. 251830 PZ/KG CONARPESA KG 2 CONGELATI KG 6 12
GAMBERI INTERI ARGENTINA L1 BORDO 10/20
COD. 253270 PZ/KG PESCANOVA KG 2 CONGELATI KG 6 12
GAMBERI INTERI ARGENTINA L2 BORDO 20/30
COD. 259131 PZ/KG ARBUMASA KG 2 CONGELATI KG 6 12
GAMBERI INTERI ARGENTINA L3 BORDO 30/40
COD. 259133 PZ/KG ARBUMASA KG 2 CONGELATI KG 6 12
COD. 253267 GAMBERI INTERI CARABINERO XL 21/30 PZ/KG || .\ . o
GR 400 CONGELATI

GR 650 IQF CONGELATI

CODICE DESCRIZIONE :f:':"‘“ CO:EZEEE:N' oty NOTE
KG

B OO | T 1o 0.0 10 conoman 1020 | cone 10 8

con. 253067 || e seemmuperun o[ |5 |[

COD. 252332 g:::nqzl:mc g(:ltéiclml SCOTTATI 30/50 PZ/KG GR || .\ e o ;

COD. 252775 GAMBERI SGUSCIATI SCOTTATI 50/70 PZ/KG p— . 5
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Gambero Indopacifico

Car®elloni

Food Servico

PESO
VENDITA CONFEZIONI NETTO
CODICE DESCRIZIONE PER NOTE
AUA COLLO PZ colo
KG
GAMBERI GIGANTI INDOPACIFICI BLACK TIGER
COD. 259155 13/15 PZ/KG PN GR 425 IQF CONGELATI CONF 6 2,55
CONFEZIONI e
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE PER NOTE
AUA COLLO PZ colo
KG
GAMBERI LOUISIANA COTTI 28/35 PZ/KG NORDIC
COD. 252667 KG 1 CONGELATI KG 8 8
COD. 253144 GAMBERI LOUISIANA COTTI SGUSCIATI 100/200 || i ;

PZ/LB NORDIC KG 0,8 CONGELATI

S PAX
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Code diambero

CODICE DESCRIZIONE e CO:EEEE:N' sl NOTE
KG

COD. 259059 Egg?:gﬂgﬁ?mm C1 AREUNASA KG 6 12

COD. 253246 ESZESOAFT;EE&?EARGEN“NA o KG 6 12

COD. 259061 Egt;e éioA'rc:!EE&C;EARGENTINA C1 TERRA e 4 -

COD. 252947 Eg[;E Ccz)m:&c;emesnnm C2 ARBUMASA - A -

COD. 253086 EgDzE &Asglll?:ncemm CR BORDO kG s 1 Pe:szEm

COD. 259066 Egzg E(L;AA#BERO ARGENTINA MIX TERRA KG 2 | | § -

COD. 252683 | | CO°C GAMBERO INDIA 16/20 FZ/I8 PN KG 07 || conr. 10 7

ittico gelo



Mazzancolla Intera

CODICE DESCRIZIONE :E’,"f““ co:giw g:“sfg NOTE
KG
COD. 253277 mﬁglﬁgﬂ&imﬁERE TUNISIA 10/15 PZ/CONF CONF 10 8
COD. 251763 mﬁA:O%C:!.gh:g;EL:;TUNISIA A 20/30 PZ/CONF CONF 12 9,6
COD. 253116 :‘Z?zcch‘::x LéR ;{';IJECRSNJSSIT?A AR 16/20 || o 10 8
COD. 252038 || JaZZp\COUE TUNSIA 27 BORDO 30 PZ/KG PN | | kg 12 12
CORO5D0 DI | MZZANCOLE TUNSIA 3° BORDO 40 FZKG PN | | ke 12 12
COD. 253447 mZGA;qu:EE::;EERE ECUADOR 20/30 PZ/KG KG % 12
COD. 251887 || 11 e e 2 x e ponorare — 0r /|| ke 6 12
CORIGBTARERN | M\ ZNCOLLE INTERE ECUADOR €0/70 PL/KG | | g 6 12
COD. 253448 m@ﬁgg:&;ﬁiﬂ ECUADOR 70/80 PZ/KG KG % 12
Rl | o et PR /40| kg 6 12
COD. 251886 MAZZANCOLLE CON TESTA ECUADOR 40/50 KG 6 12

PZ/KG PN KG 2 X 6 CONGELATE
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Mazzancolla Blu
della Nuova --
Caledonia

i

QUALIT
CERTIFIES |

ORIGINE NUOVA CALEDONIA, OCEANO PACIFICO
SUD OCCIDENTALE, ZONA FAQ 81

Gambero Blu della Nuova Caledenia: un miracolo di madre
natura.

Rientra fra i crostocei pib pregiati e unici al mondo. Pescati
sulla costa della Nuova Caledonia, la piv grande laguna
del mondo, portanc “con loro” tutte le caratteristiche di un
area incontaminata e di assoluta biodiversita del nostro

pianeta. Sito geografico Patrimonio Mondiale dell’Unesco.

Questo ferritorio francese agli antipodi (19.000 km2) & uno

degli arcipelaghi pit belli del Pacifico meridionale. La bassa

densita delle specie animali nelle lagune (meno di 400 gr
per m3 di acqua, o cinque volte meno che nei maggiori
paesi produttori) associata a pratiche di allevamento
identiche alle condizioni naturali garantiscono I'ineccepibile

qualita biologica dei gamberi della Nuova Caledonia

I Gambero Blu della Nuova Caledonia &€ una specie
rarissima. Basti pensare che annualmente, decine e
decine di piccoli produttori locali riescono a raccoglierne
meno di 90 tonnellate l'anno. In modo integrato con
I'ambiente, rispettando la loro crescita ed il loro ciclo vitale.

Taglie disponibili: 21/25; 31/40




Mazzancolla Blu

Food Servico

PESO
CONFEZIONI
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AU/A CEI‘E&O e NOTE
KG
MAZZANCOLLA BLU NUOVA CALEDONIA 21/25
COD. 252374 PZ/KG KG 1 CONGELATI KG 6 6
MAZZANCOLLE BLU NUOVA CALEDONIA 31/4
COD. 253462 /40 || ko 6 n

PZ/KG KG 1 CONGELATE
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Mazzancolla Sgusciata

CODICE DESCRIZIONE :EJ'E"A co:pofufom E;:E'Eog NOTE
KG

con. 25176 || azzecots s s o g || 10 || o

Ol | o o o DOk 2/25 PN | | con 10 75

COD. 252921 m;g%g;gg&%ﬂ ECUADOR 26/30 PN CONF 10 75

B | oo o o | ADOR 3690 M| conr 10 75

COD. 252923 || 57 /cONF O 750 10F CONGEATE 4750 || conr 10 75

COB AR | | o 2 nocoo concaan ORI ke 6 12

O | o 075 o coneann. 51760 | | conr 10 75

COD 25]925 MAZZANCOLLE SGUSCIATE ECUADOR 51/90 CONF 10 10

PZ/LB PN KG 1 X 10 IQF CONGELATE
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Coda di Mazzancolla

PESO
CONFEZIONI
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AUA C:)ES.O OO NOTE
KG
CODE MAZZANCOLLE ECUADOR 26/30 PN KG 2
COD. 251320 CONGHATE KG 6 12
CODE MAZZANCOLLE ECUADOR 31/35 PZ/LB PN
COD. 251738 X 2 CONGELATE KG 6 12
CODE MAZZANCOLLE ECUADOR 36/40 PN KG 2
COD. 251739 CONGELATE KG 6 12
COD. 251740 CODE MAZZANCOLLE ECUADOR 41/50 PN KG 2 | | - g -

CONGELATE
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Scampo

CODICE DESCRIZIONE Xff,“':"“ CO:EEEE:N' PRONER || nore
COD. 251397 || sohiey LAt PORCUPINE 6/10 FL/KG | | g 3 9
EOB DETUGRI | JCP RUUNDA _TORCUPNE 10/15 PL/XG | | kg 3 9
R | SO SUANDA TORCUPNE 16/20 FL/KG | | yg 3 9
COD. 251400 m KéR;A(I:\Icl::GEE;CUPINE 20/30 PZ/KG KG 3 9
COD. 251698 m KéR;A(I:\Icl)JNAGESQCUPINE 30/40 PZ/KG KG 3 9
COD. 251699 :(c:;![\f:g KéR;A:lg:GErf;CUHNE 40/50 PZ/KG KG 3 0
COD. 253]60 m&%‘)lh\ 4/8 PZ/KG MACDUFF PN GR 750 CONF 6 45
OB OR ] | AV SCOTA 8/12 PZKG BN GR 700 || cony 6 42
COD 253558 é::ﬁél:mfozm 13/16 PZ/KG PN GR 700 CONF 6 4,2
COD 253487 mm;cozm 17/20 PZ/KG PN GR 700 CONF 6 42
COD. 253009 ml:M%COZIA 21/30 PZ/KG PN GR 700 CONF 6 42
COD. 253559 ml:M;COZIA 30/40 PZ/KG PN GR 700 CONF 6 42
COD. 253016 %’:fﬁ"m“m 8/12 PZ/KG PN GR 700 | | o\ 6 42
CODERENIOIIN | 000 o0 oonorar OME 045 1| cone 10 36
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AragostaAstice

CODICE DESCRIZIONE Xf?f"‘ co:gg;w 5:%% NOTE
KG

COD. 252709 ﬁgAsG“C;?JECLéEN\éE;T TAI\EAAURITANIA GR 100/200 PN KG 1 5

COD. 253218 ::lT:(C(; I?I:%I:qglzﬁ-l"m RETE CANADA GR 350/400 KG ] 5

COD. 253219 ;\s“Kc(!; I?TEg :ggg\l;lN RETE CANADA GR 400/450 KG 1 5

Facile distinguere
un astice da un
aragosta.

I due crostacei
pero’ vengono
spesso scambiati
per la stessa
specie
commettendo
I’errore di pensare
che I'astice sia il
maschio
dell’aragosta.
Nulla di piu
errato!

L’ASTICE, IL SOLO CON LE CHELE

Astice e aragosta sono entrambi decapodi ma, mentre |'astice
appartiene alla famiglia degli astacidei, I'aragosta rientra
nell’ordine dei palinuri. Il primo, dal carapace liscio, & dotato di
chele sugli arti, indispensabili per la cattura di prede. Il secondo,
invece, ha due lunghe antenne e, sul carapace, una serie di spine
per difendersi. Enframbi raggiungono dimensioni considerevoli
che vanno dai 20 ai 60 cm. Alcune aragoste, definite giganti,
arrivano a pesare fino a 8 kg.

Astice e aragosta vivono prevalentemente nel Mare del Nord o
nel'Oceano Atlantico, pit di rado nel Mediterraneo, su fondali
rocciosi dai 15 ai 200 metri, nascosti sotto sassi, nutrendosi di
spugne, vermi marini e piccoli crostacei.

IL COLORE

L'astice & normalmente di colore marrone scuro con chiazze
gialle sul ventre; in alcuni casi presenta anche macchie blu sul
dorso. Sono perd ormai davvero rari gli astici completamente
bluastri. l'aragosta & invece di colore chiarorossiccio.

IL GUSTO

L'astice ha un gusto pit deciso, con carni elastiche e compatte
che, in cucina, si frasformano in piatti dal sapore marcato.
L'aroma dell’'aragosta & invece molto pit dolce e delicato; la

polpa & meno dura e molto pregiata, ideale per piatti raffinati e il
suo gusto & molto apprezzato dai palati di tutto il mondo.




Pannocchia

PESO
CONFEZIONI
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A cl:;io OO NOTE
KG
| termine
PANNOCCHIE CRUDE DELL'/ADRIATICO M 30/40 e
COD. 252835 KG 1 4 sostituito con
PZ/KG PN KG 4 IQF CONGELATE esnavin)
Granchio
CONFEZIONI o
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A CZES.O COLO NOTE
KG
GRANCHIETTI TAGLIATI CON CARAPACE TUNISIA
COD. 252713 GG <10 PZ/KG KG 1 IQF CONGELATI KG 10 10
GRANCHIETTI TAGLIATI TUNISIA SENZA CARAPACE
COD. 252043 24/30 PZ/KG GR 500 X 12 IQF CONGELATI KG 12 6
COD. 252894 POLPA DI GRANCHIO PRECOTTA GR 450 X 10 || . s 45

CONGELATA




Mare
: Molluschi

Calamaro
Totano
Seppia
Polpo
Cozza
Yongola
Cappesanta
Cannolicchio, Polpa di Riccio &
Lumachina
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Totani

CARATTERISTICHE COMUNI

Entrambi hanno origine antichissima: sia i calamari
che i totani, infatti, sono molluschi cefalopodi, ovvero
hanno forma affusolata, coperta da un mantello che
ne avvolge completamente il corpo e sono sulla Terra
da oltre 500 milioni di anni. Inoltre, entrambi hanno

DIFFERENZE

Totani e calamari differiscono per il colore della

10 braccia o tentacoli, dei quali ofto sono molto corti
con ventose peduncolate e due pib lunghi utili per la
caccia.

- ; : 5 . pigmentazione cutanea: i primi, infatti, sono in
Sia i totani che i calamari hanno una testa con gli

genere pib chiari e prevalentemente marroni tendenti

occhi posizionati lateralmente, una bocca, funzionale
a friturare piccoli pesci, crostacei oppure aliri
molluschi che rappresentano il principale nutrimento
per enframbi.

Sebbene vivano enframbi in  profondita e
preferiscano fondali fangosi, rocciosi o sabbiosi, le
similitudini si concludono qui perché la prima
differenza tra totani e calamari consiste proprio nel
periodo dell’anno in cui sono “di stagione” , quando

tendono pit spessoia salire in superficie, di notte, per

i, infatti, vengono pescati fra
\ e, mentre i fotani tra oprile,

opgiugno e lugli

NN

",

=
...m'num"'l'

ittico gelo

all’arancio; i secondi, invece, sono rosa violacei con
eventuali sfumature di rosso. Per distinguerli a colpo
d'occhio possiamo anche concentrarci sulle pinne
laterali: quelle dei calamari sono delle semplici
membrane romboidali poste a metd circa del
mantello, mentre quelle dei tofani sono corte,
triangolari e poste nella parte finale del corpo.

Infine, sempre da un punto di vista strutturale e
morfologico, i due molluschi si differenziano per il
gladio o penna, ovvero un elemento fipico dei
molluschi  cefalopodi, residuo della conchiglia
ancestrale, che nei calamari & pib spesso.




Unita di
Misurae
Pezzatura

Calamaro

SIGLA UTILIZZATA PER INDICARE

U/3

U/5

u/10

10/20

60UP

100/300

300/500

13/18 em

18/22 cm

CALAMARI PULITI E SPORCHI
PEZZI 3 PER KG

CALAMARI PULITI
PEZZ1 5 PER KG

CALAMARI PULITI
PEZZI 10 PER KG

CALAMARI PULITI
PEZZI DA 10 A 20 PER KG

CALAMARI PULITI
PEZZI 60 CIRCA PER KG

CALAMARI PULITI E SPORCHI
PEZZI DAI 100 Al 300 GR

CALAMARI PULITI E SPORCHI
PEZZI DAI 300 Al 500 GR

CALAMARI SPORCHI
PEZZI DAl 13 Al 18 CM

CALAMARI SPORCHI
PEZZI DAl 18 Al 22 CM

C1

C2

C3

C4

C4L

C4LL

C5

2P

3P

4p
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CALAMARI SPORCHI
PEZZI DAI 20 Al 25 CM

CALAMARI SPORCHI
PEZZI DAl 18 Al 22 CM

CALAMARI SPORCHI
PEZZI DAI 15 Al 20 CM

CALAMARI SPORCHI
PEZZI DAl @ Al 12 CM

CALAMARI SPORCHI
PEZZI DAI 12 Al 14 CM

CALAMARI SPORCHI
PEZZI DAI 13 Al 15 CM

CALAMARI SPORCHI
PEZZ| DAI 8 Al 10 CM

CALAMARI SPORCHI
PEZZI DAl 300 Al 500 GRAMMI

CALAMARI SPORCHI
PEZZI DAl 150 Al 250 GRAMMI

CALAMARI SPORCHI
PEZZI DAI 100 Al 150 GRAMMI

CALAMARI SPORCHI
PEZZI MINORI DI 100 GRAMMI




Calamaro Pulito

CODICE DESCRIZIONE :f}”'f"“ C"SEEEE:"‘ gﬂ?g
KG

COD. 253458 mg }I:I;I.IEFPQS:IGGCE)LN;; BUTTERFLY WOFCO CONF 5 g

COD. 251921 Sﬁl:ggﬁ; ﬂlg:):lfg:mm#m BUTTERFLY WOFCO | | o " "

COD. 251893 E‘é‘a‘::?:‘; ':ngc' ggr&eNoGT& EANDRCD one \ o

COD. 251537 mkg ';‘:(“,2:321,6:;'; o PEREIRA PN CONF . s

o | PR

CoD. 253545 || AR Cr e ™ >

cop. 252458 || G0 nenn "

cop. 252446 | e e ™

coD. 253092 || i e v

EOREDRINN | s maauh PN Ko 1.4 X 6 BIOGEO CONGELAT

COD. 253019 | | c'7ux6 moccoconcaan

COD. 253020 CALAMARI PULITI INDONESIA U/10 PLATINIUM PN

KG 1,4 X 6 BLOCCO CONGELATI

ittico gelo




Calamaro Pulito

CODICE DESCRIZIONE :f?:"“ COEEEE:N‘ 'C‘;:E'sT:’g NOTE
KG
o | | P P
COD. 251869 || oo s oL ocee conmo iy TTAK PN KG 6 12
CODYESSIOEIN | < o5 o T > T MANDIA PN KG 6 12
OB DRGSR | COLAMAR PULT THAI U/S KONGPOP PN KG 2| | yo 6 12
COD. 252056 Egl?mkélzlg.cﬂé LHOA':IGLIEfLL% EAGLE TEPPITAK PN KG 6 12
o | | P P
COD. 253107 || oo comei o ILANDIA PN KG 6 12
R (oo ime o (e [ [ o
o | P P
COD. 252847 CALAMARI PULITI THAI 11/20 KING FISHER PN KG KG 6 9.6

1,6 X 6 BLOCCO CONGELATI




Calamaro Sporco

CODICE DESCRIZIONE If;‘f"‘ co:::EEE;m EESE% NOTE
KG
B | o e TOCCO P TERRAPN KG 1 5
COD. 253376 MR(I;Eﬁ-I::)CCO 2P SPORCHI TERRA PN KG 5 KG 1 B
R | < 1 e Roee TR KG 1 5
COD. 253165 :maé:mcm MAROCCO 3P TERRA PN KG 6 KG 1 6
COD. 253191 Emlcmlgﬁg SPORCHI 4P TERRA PN KG 1 5
COD. 253240 Egl;\réghsggiﬁ:'ll MAROCCO 3P BORDO KG 4 24
N | A IR RO AP POROTNES: | | g 4 2%
COD. 252971 :mk&g:%l;i::ﬁoo;’ 500 GR/PZ OLANDA PN KG ] 8
COD. 253008 Emk&g;%l;ﬁ;l 00/300 GR/PZ OLANDA PN KG 1 4
COD. 253301 gm;l |SQP|?CRCC):IG:S1? PZ/KG INDOPACIFICO CONF 10 8
o | P
B | s oo ON BTN RORRR | v 1 12
co0. 283020 || chnmsn vt oo em o somo [ [y [
o || P
o | |
Bl | - O e P AORGE KG 1 5
COD. 252537 CALAMARETTI PUNTINE CM 3/5 PN CONF 10 9

KG 0,9 CONGELATI
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Totano

Caritellon

Servico

-

'
\__
Q VENDITA || CONFEZIONI NETTO
e
CODICE DESCRIZIONE AUA cr}Eﬁo oo
KG
ANELLI DI TOTANO ARGENTINA PEREIRA PN
COD. 251852 KG 0,9 IQF CONGELATI CONF 4 36
TENTACOLI DI TOTANO COTTI TAGLIATI PN
COD. 252983 KG 0,3 IQF CONGELATI CONF 12 9,6
TENTACOLI DI TOTANO CRUDI GR 400/800 PN
COD. 251816 KG 6,3 CONGELATI kG 1 6,3
_ TENTACOLI DI TOTANO CRUDI GR 700/1000 PN
COD. 252934 KG 6,4 IQF CONGELATI KG 1 6.4
TUBI DI TOTANO DEL PACIFICO U/5 PN
COD. 253477 KG 0,8 IGF CONGELATI CONF 10 8
FETTUCCINE DI TOTANO PANATE PREFRITTE CLAVO
COD. 252523 KG1 % 4 CONGELATE CONF 4 4

ittico gelo /
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100/200

200/400

400/600

600/800

800/1000

500/1000

1000UP

A livello morfologico la struttura di totani,

MAROCC() calamari e seppie & molto simile: tutti e tre
A

Le seppie sono le uniche a presentare gli occhi
con la caratteristica pupilla a forma di W.

Anche le seppie, come i fotani e calamari,
presentano una con conchiglia interna. Nella
seppia questa prende il nome di osso di seppia:
& di colore bianco perlaceo, & molto grande e
& suddivisa in camere che contengono gas e

bocca con all‘interno un becco

hanno un sacco delle viscere, un mantello che

(detto anche

Ll)plh avvolge tutto il corpo, due occhi laterali, una
l‘

ALILA rostro) e dieci braccia di cui due pib lunghe
A

retrattili destinate alla caccia (dette tentacoli).

permetiono il galleggiamento e il sostegno del””

Unit‘a di mollusco.
Misurae
Pezzatura

SIGLA UTILIZZATA PER INDICARE

PEZZI DA 100 A 200 GRAMM,
UTILIZZATO PER SEPPIE PULITE E SPORCHE

PEZZI DA 200 A 400 GRAMMI,
UTILIZZATO PER SEPPIE PULITE E SPORCHE

PEZZI DA 400 A 600 GRAMMI,
UTILIZZATO PER SEPPIE PULITE E SPORCHE

PEZZ| DA 600 A 800 GRAMMI,
UTILIZZATO PER SEPPIE PULITE E SPORCHE

SPEZZI DA 800 A 1000 GRAMMI,
UTILIZZATO PER SEPPIE PULITE E SPORCHE

PEZZI DA 500 A 1000 GRAMMI,
UTILIZZATO PER SEPPIE PULITE E SPORCHE

SEPPIE PULITE DA 1 KG CIRCA

5/7

8/12

20/40

40/60
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SEPPIE PULITE‘E‘SPORCHE
PEZZI DA 10 A 20 PER KG

SEPPIE PULITE
PEZZI 60 CIRCA PER KG




Seppia Pulita India \_/ =

PESO
VENDITA CONFEDONI NETTO
CODICE DESCRIZIONE AU/A CPOEI.lll.O il NOTE
KG
SEPPIE PULITE INDIA 1000/2000 (U/1) PN
COD. 251557 KG 10 IQF CONGELATO KG 1 10
SEPPIE PULITE INDIA 500/1000 (1/2) PN
COD. 251558 KG 10 IQF CONGELATE KG 1 10
SEPPIE PULITE INDIA GR 1000/2000 (U/1)
COD. 253302 GEL GROUP PN KG 10 IQF CONGELATE G L 10
SEPPIE PULITE INDIA GR 50071000 (1/2)
COD. 253303 GEL GROUP PN KG 10 IQF CONGELATE KG ! 10
Seppia Pulita Marocco
CONFEZIONI =0
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE e s | oo || Mo
KG
SEPPIE PULITE MAROCCO GR 200/400 PN
COD. 253238 KG 8 IQF CONGELATE KG ! 8
SEPPIE PULITE MAROCCO GR 400/600 PN
COD. 253004 KG 8 IQF CONGELATE KG 1 8
ol lemine
CODAS 00 | °CFP" PULT: MAROCCO GR 300/1000 PN KG 1 6 scedhidb oo
COD. 253015
SEPPIE PULITE MAROCCO GR 1000/1500 PN
COD. 253007 KG 8 IGF CONGELATE KG 1 8
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Seppia Pulita Senegal

CODICE DESCRIZIONE R co:isfom' 5:,%% NOTE
KG

COD. 259961 g:l:g llug;eNéEETithEAL 200/400 PN AFRICACOLD | | | - ; é

COD. 251555 g:ig I;U(IEISENEEET:%AL 400/600 PN AFRICACOLD | | - i g

COD. 251362 || S A . o oo amcacon | ]

o B P N

COD. 251567 g:l:f; P]uzu(r:g :g:emeél 1000 UP PN AFRICACOLD | | - : B

Seppie Varie

ppie V
CONFEZIONI PESO

CODICE DESCRIZIONE If;‘f"“ e ik NOTE
KG

COD. 251861 ?:E)P:éE&J#TE 10/20 PN KG 08 X 10 IQF || .o\ 10 g

COD. 252895 EE::IE'E&L#TE 20/40 PZ/KG PN KG 08 IQF || .\ o 10 8

COD. 252896 (sg:lgE LPAl-:_IéITE 40/60 PZ/KG PN KG 08 IGF || .\ 6 5

COD. 252717 SEPPIE PULITE 60/UP PN KG 0,8 IQF CONGELATE CONF 10 8

COD. 253093 SEPPIE PULTE CIUFFO SPORCO GHANA GR || - g 1

| 600/1000 PN KG 12 IQF CONGELATE

ittico gelo




SIGLA UTILIZZATA PER INDICARE

T3
14
I. .rl‘s
T6
7
T4 vastens
]5 ki
110/20
120/40
40/60

POLPO VERACE.
PEZZI DAL PESO DAI 2 Al 3 KG

POLPO VERACE.

. PEZZI DAL PESO DAI 1,5 Al 2 KG

POLPO VERACE.

| PEZZI DAL PESO DAI 1,2 Al 1,5 KG

POLPO VERACE.
PEZZI DAL PESO DAGLI 800 Al 1200 GRAMMI

POLPO VERACE.

| PEZZI DAL PESO DAl 500 AGLI 800 GRAMMI

POLPO VERACE.
PEZZI DAL PESO DAI 2 Al 3,2 KG

POLPO VERACE.
PEZZI DAL PESO DAI 1,5 Al 2 KG

POLPO VERACE.
PEZZI DAL PESO DAGLI 1 Al 2 KG

POLPO VERACE.
PEZZI DAL PESO DAGLI 800 GR Al 2 KG
NUMERO PEZZI DA 10 A 20 PER KG

NUMERO PEZZI DA 20 A 40 PER KG

NUMERO PEZZI DA 40 A 60 PER KG
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Polpo

a5
D, ¢

CODICE DESCRIZIONE

COD. 252405 Egl.hl;(l;ml;occo T3 GR 2000/3000 PN KG 12 IQF KG 1 12
COD. 259187 zgl.hl:(l;Em]ROCCO T4 1500/2000 KG 12 IGF KG 1 12

COD. 253161 :f%\l;lswggc;chsc 1 ITI:VP Cg:IGEL;‘?gonooo KG L n

o [N | P
COD 252375 zgl.hl::;mﬁgCCO T5 GR 1200/1600 PN KG 12 IQF KG 1 12

ozl [ o wscceos oo [ 1[4 s
COD. 252376 zgl.hl:(lsm$gcco Té GR 800/1200 PN KG 12 IQF KG 1 12
COD. 25]963 gﬁémocco T7 GR 500/800 PN KG 12 IQF KG 1 12
COD. 253451 zgl:(l;mTRgcco T8 GR 300/500 PN KG 12 IQF KG 1 12
DD g | oLr M oo R o 00/2500 VASGHETIA | | g 7 14
cop. 2524 | rommccee 4ot oo v g [y |[ g

SRzl o s ot ourmon o [ [y |

o0 mazaal o oo st oo v [ 1[4 |[
oo. B | riaroacd 16 8 ourno0 Yasalit | | i 10 13

COD 2 51 787 ;QROLPI MAROCCO T7 GR 800/1200 VASCHETTA KG 12 13

MOYSEAFOOD KG 13 CONGELATO

ittico gelo




Tentacoli Polpo

CODICE DESCRIZIONE :f?:"“ co:gffow 5:,“57:,3 NOTE
KG
COD. 253375 ;Eg;;::CgNl:;[E)ILAPﬁLPI CRUDI GR 170 MOYSEAFOOD KG 4 8
cop. 252961 || s v wsocco comansonen [ [y [
cop. 259766 || mraces rom wasocco com o[ |4 |[ s
cop. 25ty || s rowo wwoccs com wsaern o[, |[
Polpetti
pett
VENDITA || CONFEZIONI t:EElsT%
CODICE DESCRIZIONE b s NOTE
KG
COD. 252023 zfc))l.hl:gléﬂml:l.lml 5/30 PZ/KG PN KG 0,8 X 10 IQF CONF 10 0,8
COD. 252880 zgl.hl:g:nm;mm 10/20 PZ/KG PN KG 0,8 IQF CONF 10 8
COD. 252962 (I;g:‘gl;llﬁ‘;Ulm 10/20 PZ/KG PN KG 0,8 IQF CONE 10 8
COD. 252963 gﬁg&;Ulm 20/40 PZ/KG PN KG 0,8 IQF CONF 10 8
COD. 252881 gﬁgg&;utm 26/40 PZ/KG PN KG 0,8 IQF CONF 10 8
COD. 252964 gﬁé?m;Ulm 40/60 PZ/KG PN KG 0,8 IGF CONF 10 8
COD. 252965 POLPETTI PULITI 60 UP PZ/KG PN KG 0,8 IQF CONE 10 8

\OONGEI.ATI
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Carnelloni

Food Servico

Moscardino e Polpi Vari

CODICE DESCRIZIONE e co:g:fow 2;:%% NOTE
KG

COD. 251511 ?gsg,:mgo GR 100/300 MEDITERRANEO KG 2 | | | - § i

COD. 253373 gu;:) ?gfﬂk(l; EchA):'Irl GR 500/1000 MOYSEAFOOD | | - 18 15

COD. 251470 sz':é ?KT:!ASCHETTA MOYSEAFOOD KG 7,5 X 2 | | | - ) 15

COD. 253540 TESTE DI POLPI COTTE PN KG 8 CONGELATE KG 1 8




Cozza

CODICE DESCRIZIONE i C°:§EO°N' 2;:%% NOTE
KG

COD- 2 52723 ESLZKZEQL/(?O%L:?::EIEHE 60/80 PZ/KG PN KG 9,9 KG 1 9

COD. 259599 Egﬁz(:E::I:RE GUSCIO CILE 60/80 PZ/KG KG 1 KG 5 5

COD. 250899 EgﬁngL:'?ELPA CILE 200/300 GR 900 IQF KG 10 9

COD. 259062 ??(Z:igﬂg;if#xlo IRLANDA 70/90 PZ/KG KG KG 5 5

cov.assaae || 0 o o o 0w o |4 |

COD. 253565 ?Liz:D:E:GDl I lé;N(;léslil;: PRECOTTE M NUOVA KG 6 6
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Food Servico

Vongola

CODICE DESCRIZIONE IEL:,":““ co:i%;w E:E‘STLL% NOTE
KG
COD. 253260 TELLINE INTERE KG 1 IQF SURGELATE KG 8 8 sul::i:::::n;n
COD. 253531
COD. 253521 zg:ggl:ﬁ (LUPINO) LASTRA CIMAR GR 500 Pz 10 5
COD. 253151 :Sl:ie(i&L;ADRIATICO INTERE SCOTTATE KG 5 IQF KG 1 5
€0D. 253052 | | {jcusax sorsorz/koka 1x 3 conorre || <6 3 3
EEUE N | cvcco corsorzkoko 1conca || 10 10
COD. 252883 :SI;I((;(;I:: IS(;%;J(S:SI:LEEI(—(;?:PE AS) 1000 UP PZ/KG CONF 10 8
COD. 253524 zg:gSLfTEVERACI CON GUSCIO CIMAR KG 1 KG 5 6
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appesanta

VENDITA CONFEDON] NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A .:ng'io i NOTE
KG
CAPPESANTE 1/2 GUSCIO ATLANTICHE CON
COD. 251858 CORALLO PZ 9 GR 750 X 10 IQF CONGELATE LON 10 7.5
CAPPESANTE DEL PACIFICO 1/2 GUSCIO
COD. 252514 C/CORALLO 20/30 PZ/KG PN GR 750 IQF || CONF 10 7.5
CONGELATE
CAPPESANTE POLPA SCOZIA PZ/LB 8/12 PN KG
EURE BRI | C'CTESANTE oA conF 10 75
CAPPESANTE POLPA DEL PACIFICO 10/20 PZ/LB
COD. 252473 PN GR 750 IQF CONGELATE CONF 10 7.5
CAPPESANTE POLPA DEL PACIFICO 10/20 PZ/IB
COD. 253145 SENZA CORALLO PN GR 900 IQF CONGELATE CONF L ?
CAPPESANTE POLPA DEL PACIFICO 20/30 PZ/IB
COD. 252030 PN GR 750 IGF CONGELATE CONF 10 7,5
CAPPESANTE POLPA DEL PACIFICO 30/40 PZ/LB
COD. 252474 PNGR 750 |GF CONGELATE CONF 10 7.5
CANESTRELL 1/2 GUSCIO 30/40 PZ/KG PN GR
COD. 252711 750 CONGELATI CONF 10 7,5
C licchio. Polpa di
annoicecnio, roipa i
Riccio & Lumachina
CONFEZIONI i
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AUA CPOEEO OO NOTE
KG
COD. 253542 CANNOLICCHI INTERI KG 1 X 10 CONGELATI KG 10 10
COD. 253498 POLPA DI RICCIO DI MARE PN GR 100 CONGELATA | | PZ 20 2
LUMACHINE DI MARE PRECOTTE DELL'ADRIATICO
COD. 253523 CIMAR KG 1 IQF CONGELATE kG 6 6
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Mare

Pesci

Platessa, Sogliola & Halibut

Merluzzo & Baccala
Coda di Rospo

Rana Pescalrice
Salmone

Tonno _

Pesce Spada & Verdesca
Acciuga

Triglia

Scorfano

Gallinella

Rigeiola

San Pietro

Sgombro

Orata & Branzino
Tartare di Mare

Pesci Vari

Ittico Gelo Speciale Sushi
Ittico Cuoko

4



Unita di

Misura e

Pezzatura

SIGLA UTILIZZATA

PER INDICARE

N2

N3

N4

N5

SOGLIOLE O PLATESSE INTERE
PESO DAI 450 Al 500 GRAMMI

SOGLIOLE O PLATESSE INTERE
PESO DAI 250 Al 350 GRAMMI

SOGLIOLE O PLATESSE INTERE
PESO DAI 220 Al 250 GRAMMI

SOGLIOLE O PLATESSE INTERE
PESO DAI 150 Al 350 GRAMMI
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Platessa, Sogliola & Halibut

PESO
CONFEZIONI
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A CPOELT.O couo NOTE
KG
FILETTI PLATESSA PANATI 60/130 GR/PZ
COD. 253291 KG 5 CONGELATI KG 1 5
FILETTI PLATESSA S/PELLE FAO 27 MARINE
COD. 252431 GR 50/80 PN KG 1 IQF SURGELATI RG 10 10
FILETTI PLATESSA S/PELLE FAO 27 MARINE GR
COD. 252389 50/80 PN KG 5 IQF SURGELATI kG L 5
FILETTI PLATESSA S/PELLE FAO 27 MARINE GR
COD. 253502 80/120 PN KG 5 IQF SURGELATI KG 1 5
N . CONFEZIONI 50
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AU/A c:;lio o NOTE
KG
FILETTI DI SOGLIOLA OCEANICA AFRICACOLD
COD. 253183 GR 40/80 PN KG 6 IQF CONGELATI KG 1 6
p
A
o
- - i l CONFEZIONI T80
1. VENDITA NETTO
CODICE , || DESCRIZIONE ik P | oo || Mo
KG
FILETTI HALIBUT S/PELLE GR 200/400 PN KG 5 IQF
COD. 253503 || Flem KA Ko 1 5

ittico gelo



Baccala e

Stoccafisso

Nasello e Merluzzo

Il nasello & ben presente sia nel mar Mediterraneo,
sia nell'oceano Atlantico settentrionale, mentre il
merluzzo colonizza SOLO le acque fredde nord-
europee e nord-americane. |l merluzzo e il nasello
discendono dallo stesso Ordine (Gadiformes), ma
appartengono a Famiglie, Generi e Specie differenti.

Per riconoscere il merluzzo dal nasello la prima cosa
da osservare & la pinna dorsale. |l merluzzo nordico
Gadus Morhua o merluzzo comune & un pesce
profondo amante delle fredde acque del mare del
Nord. Nel nasello, pesce simile al merluzzo, sono
presenti dei piccoli e numerosi dentelli che invece
mancano nel merluzzo nordico. Altra differenza ¢ la
presenza di un barbiglio di colore chiaro presente
solamente nel merluzzo nordico. Nel merluzzo la
linea laterale & pit marcata.

Il colore dei due pesci & differente, se nel merluzzo &
tendente al verde con sfumature scure e ventre chiaro
il nasello & invece argentato con delle macchie nere
sul corpo. Nella testa del pesce sono presenti dei
piccoli puntini scuri. Entrambi hanno un corpo

visibilmente allungato.

ittico gelo

Il merluzzo puo’ pesare sino a 96 Kg di peso (e
misurare sino a 2 metri) invece il nasello non supera i
15 Kg per 1,40m di lunghezza totale.

Baccala e Stoccafisso

Entrambi sono il prodotto di antichi metodi di
lavorazione e conservazione che conferiscono un
gusto e una consistenza unici rispetto al pesce fresco.

Si pud parlare di baccala solo quando il contenuto di

sale assorbito dal merluzzo durante la salatura
supera il 18%. Esistono due tipi di baccala: quello

salato e quello salato e poi essiccato.

la produzione di stoccafisso & legata alla pesca
stagionale nei mesi tra febbraio, marzo e aprile nel
nord della Norvegia, unica produttrice al mondo.

delle

climatiche oftimali per |'essiccazione del merluzzo

Questo periodo coincide con condizioni
all'aperto su apposite rastrelliere con il solo aiuto del

sole e del vento. Il periodo di produzione ed
essiccazione dello stoccafisso va da febbraio a
giugno. Lo stoccafisso viene lasciato all’aperto per

circa tre mesi.




Merluzzo Porzionato

PESO
VENDITA || CONFEZIONI NETTO
CODICE DESCRIZIONE b |G || o
KG
MERLUZZO PORZIONATO TIPO LOMOS C/PELLE GR
COD. 252707 180/220 PN KG 5 IQF CONGELATO KG 5 5
MERLUZZO PORZIONATO LOMOS ISLANDA
COD. 259399 C/PELLE GR 300 PN KG 2 IQF CONGELATO KG 6 2
MERLUZZO PORZIONATO LOMOS ISLANDA
COD. 253335 C/PELLE GR 300 UP PN KG 2 X 6 IWP | |KG 6 12
CONGELATO
MERLUZZO NORDICO PORZIONATO LOMOS
COD. 252949 C/PELLE GR 800/1100 PN KG 54 IQF| KG 1 54
CONGELATO
CUORI DI MERLUZZO GR 90/110 MARINE PN KG
COD. 253468 4,5 IQF SURGELATI KG 1 43
MERLUZZO DECAPITATO ATLANTICO GR 200/300
COD. 252511 KG 5 IWP SURGELATO kG 1 3
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Filetti di Merluzzo

Carftelloni

Foad Sarvica

CODICE DESCRIZIONE o co:gg;m soilfe NOTE
KG
CODI2520890N! | 70ic ok 50/100 Ko 5 16F conoean || X8 ' 5
COD. 253061 mr!le g:l 9$E1R21g ﬁoxcgﬁgr%%ﬁgm?mc' G ] 5
COD. 253297 E:ITGI gik:.gﬁg:g:&l:f C/PELLE GR 500/1000 KG ] 9,9
COD. 253344 | | 2000 mmi ko1t ko coneman || ¥ ' l
€OD. 259668 || i o50iar coneran T || ke ' %9
COD. 253345 :I;.‘E;g Tf?glg&lég:;!lco C/PELLE GR 1000 UP KG 1 n
CODISNEBNN! | [\ G oc0iar comean || ke ' %9
COD. 252906 || \yorco o or 800 IaF CONGELAT " || CONF 6 48
CODI251 73600 | LT MERUZZO S/PELLE D'ALASKA PN GR 640 || g 12 7,68
COD. 251648 :I;.‘E;g EfsTég%gﬁgE tkl.l'l.'ll'ERFl.Y 120/170 GR/PZ KG 1 45
RORE AR | e re (G 40 or concen o || v ' 45
COD. 252524 ::g.FEI'sEUI;L?LiRTLgZZO FAO 67 GR 80 MARINE KG 5 KG ] 5
COD. 252581 ;IbiréEﬂTgERlUZZO GR 120 MARINE KG 6 IQF KG ] 6
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Carftelloni
Food Service

Baccala & Stoccafisso

PESO
VENDITA CONFERONI NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A CEEEO COLLO NOTE
KG
FILETTO BACCALA AMMOLLATO GR 900 IQF
COD. 250284 SURGELATO KG 1 7
PORZIONI DI FILETTO DI BACCALA' GR 180/220
COD. 253405 KG 1 IQF SURGELATE KG 5 5
_ CUORE BACCALA' CON PELLE MONTI GR 400/600
COD. 253134 PN KG 3 SFUSO SURGELATO kG L 3
STOCCAFISSO BAFFA AMMOLLATO TIPO ANCONA
COD. 253404 MONTI GR 1000 X 5 IQF SURGELATA KG 5 5
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Car®elloni

Frod Sarvico

Rana Pescatrice

PESO
VENDITA CONFEZIONI NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A c:’:f&o couo NOTE
KG
RANA PESCATRICE INTERA NAMIBIA GR 100/300
COD. 252692 KG 5 IWP CONGELATO KG L 5
RANA PESCATRICE INTERA NAMIBIA GR 300/500
COD. 252693 KG 5 CONGELATO KG 1 5
Coda di Rospo
CONFEZIONI s
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A CEEL':.O coLo NOTE
KG
CODA DI ROSPO NAMIBIA CON PELE § GR
COD. 252927 100/250 KG 12 IWP CONGELATA KG ! 12
CODA DI ROSPO NAMIBIA C/PELLE M GR 100/250
COD. 252720 BORDO KG 5 IWP CONGELATE KG 0 5
CODA DI ROSPO NAMIBIA C/PELLE M GR 250/500
COD. 251242 BORDO KG 5 IWP CONGELATE KG 1 5
CODA DI ROSPO NAMIBIA CON PELEE M GR
COD. 253237 250/500 KG 12 IWP CONGELATA KG ! 12
CODA DI ROSPO NAMIBIA C/PELLE L GR 500/1000
COD. 253198 BORDO KG 14 IWP CONGELATA KG 0 14
CODA DI ROSPO NAMBIA C/PELE XL GR
COD. 251244 1000/1500 BORDO IWP KG 10 CONG KG 10 10
CODA ROSPO 200/300 GR/PZ PESO PIENO AL
COD. 251468 NATURALE IQF C/P CINA KG 5 CONG KG 1 5
CODA ROSPO 300/500 GR/PZ AL NATURALE
COD. 251469 C/PELLE CINA KG 5 IQF CONGELATO KG ! 5
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Filetti di Salmone

CONFEZIONI

6 IQF CONGELATO

CODICE DESCRIZIONE :f?:"“ e i
KG
COD. 252064 T'I:]E}.:-l,s EIONSgé.lMA?lNE NORVEGIA NORDIC KG KG 10 13
con.2su7a || o swnone et oo |||,
COD. 253495 :I;EI:GD: ':?m%gig?L::EGlA NORDIC TRIM E KG 7 12
€OoD. 253414 || 0 > ,:m?;fqgg::mm NORDIC TR E || g 6 12
COD. 252541 SALMONE TRANCE CON PELLE GR 150/300 PN KG KG 1 6




PESO
VENDITA CONFEZIONI NETTO
CODICE DESCRIZIONE AUA croelrto P NOTE
KG
CHUNK DI TONNO PINNE GIALLE GR 500/1500
COD. 251354 $/V CONGELATO KG 6 7
COD. 253184 ONE TONNO WOFCO KG 2/3 PN KG 12,5 IWP | | | . 125
< GELATO
V] \‘ K =

Pesce Spada & Verdesca

TLVLALALRAAVVRARRRRAFR
' Mo UL
v,

Y 4
CONFEZIONI FES0
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AUA cPoE&o oL NOTE
KG
PESCE SPADA FILONI CON PELLE E CON OSSO
COD. 253119 WOFCO PN KG 2 IWP CONGELATO KG & 12
PESCE SPADA FILONI EXTRA SENZA PELLE $/OSSO
COD. 252852 WOFCO PN KG 2 IWP CONGELATO kG 3 6
PESCE SPADA TRANCE EXTRA GR 200 PN KG 5,25
COD. 251835 IGF CONGELATO KG 1 5,25
VERDESCA TRANCE SENZA PELLE GR 150/350 PN Pz
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Acciuga

VENDITA CONFEZIONI NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A cPoEtho couo NOTE
KG
ALICI DECAPITATE ADRIATICO KG 3 IQF
COD. 253349 CONGELATE KG 1 3
FILETTI DI ALICI AL NATURALE PN KG 0,9 X 5 IQF
COD. 251704 CONGELATE KG 5 4,5
FILETTI DI ALICI GRATINATI MARE PIU KG 1 X 2 IQF
COD. 252057 CONGELATI PZ 2 2
Triglia
CONFEZIONI 4
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AUA C:)ES.O oD NOTE
KG
FILETTI TRIGLA C/PELLE SENEGAL GR 20/40
COD. 252362 AFRICACOLD PN KG 6 CONGELATI KG ! 6
TRIGLIA DI FANGO DELL'ADRIATICO KG 2 IQF
COD. 253350 CONGELATA KG 1 2 ND
TRIGLIA EVISCERATA DELL' ADRIATICO CIMAR
COD. 253522 60/80 GR/PZ CONGELATA KS L . AT

Scorfano

KG 0,8 X 10 CONGELATI

PESO
VENDITA CONFEDIONI NETTO
CODICE DESCRIZIONE AU/A c:)Erio édiio NOTE
KG
COD. 251873 FILETTI SCORFANO C/PELLE GR 150 PN — - "
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Gallinella

PESO
VENDITA CONFEZIONI NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A C:EI.T.O L0 NOTE
KG
FILETTI GALLINELLA GR 150/200 PN KG 5
COD. 251799 CONGELATI KG 1 5
Ricciola
PESO
VENDITA || CONFEZIONI || Nemo
CODICE DESCRIZIONE AL/A cgs&o s NOTE
KG
COD. 251356 FILETTI DI RICCIOLA C/P 300/500 IVP KG 10 CONG | | KG 1 10
FILETTI DI RICCIOLA C/PELLE GR 500/1000 IWP KG
COD. 251505 10 CONGELATI KG 1 10
SAR? FILETTI DI RICCIOLA GIAPPONE C/PELLE GR
COD. 252032 1500/2200 IQF CONGELATI G 6 108
San Pietro
g CONFEZIONI JEEIST%
CODICE DESCRIZIONE c';‘ﬁo iio NOTE
KG
FILETTI SAN PIETRO C/PELLE GR 150/200 PN KG
COD. 252506 0,8 X 10 IQF CONGELATI CONF 10 8
PESO
VENDITA || CONFEZIONI || nNemo
CODICE DESCRIZIONE AL/A cgs&o e NOTE
KG
COD. 253505 FILETTI SGOMBRO C/PELLE GR 100/140 PN KG 5 || | - . -

IQF CONGELATI
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CODICE

~, : » ' .". -
‘e v
. tﬁ“ ’ a_\’

"’1.

4 |
/Orata & Branzino

e

DESCRIZIONE

CONFEZIONI
PER
couo

COD. 252763

FILETTI DI ORATA C/PELLE GR 120/160 PN KG 5
IQF CONGELATI

COD. 253010

FILETTI DI ORATA C/PELLE GR 160/200 PN KG 5
IQF CONGELATI

COD. 252762

FILETTI DI ORATA C/PELLE GR 80/120 PN KG 5 IQF
CONGELATI

COD. 252905

FILETTI DI BRANZINO C/PELLE GR 160/200 PN KG
5 IQF CONGELATI

COD. 252761

FILETTI DI BRANZINO C/PELLE GR 120/160 PN KG
5 IQF CONGELATI

COD. 252760

FILETTI DI BRANZINO C/PELLE GR 80/120 PN KG 5
IQF CONGELATI




Car®elloni

Foad Sarvica

Tartare di Mare

CODICE DESCRIZIONE e co::::fow 'c‘;:“i% NOTE
KG

R | T s [OoA MEDITERRANED GR | | py 2 192

COD. 252322 || TARTARE DI GAMBERO ROSS0 MEDITERRANE Gk || u || e

COD. 253494 Egk;g:; T[: RICCIOLA PESCATA GR 80 X 24 || i {3

COD. 252488 TARTARE DI SALMONE GR 80 X 24 CONGELATA PZ 24 1,92

COD. 252052 ;ﬁﬁEﬁT :I TONNO MARE PIU GR 80 X 8| - 768

COD. 253550 Lgn;g:; rT):\ OMBRINA BOCCADORO GR 80 X 10 || 10 08

COD. 253551 TARTARE DI BRANZINO GR 80 X 10 CONGELATA PZ 10 0,8




Pesci Vari

PESO
VENDITA CONEEZION] NETTO
CODICE DESCRIZIONE AU/A cz:?io couo NOTE
KG
FILONE DI MARLIN SENZA PELLE S/0SSO KG 2/4
COD. 251995 IWP CONGELATO KG 4 12
LATTERINI (ACQUADELLE) KG 1 X 12 IGF
COD. 251314 CONGELATE KG 12 12
PESCE GHIACCIO CM 5/7 BLOCCO KG 0,8
COD. 253304 CONGELATO KG 10 10
COD. 252498 ALl DI RAZZA AUSTRALE LISCIA NUOVA ZELANDA | | - ! .

200/400 GR/PZ PP KG 5 IWP CONGELATE
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Ittico Gelo
Speciale Sushi

PESO
VENDITA CORNFEZION NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A i colo

KG

CODE DI GAMBERI ARGENTINI KURO GR 22/PZ
CON PANATURA AL CARBONE DI LEGNO DI
COD. 253254 BAMBU' GR 800 SURGELATI CONF 4 3,2

CODE DI GAMBERI ARGENTINI RED GR 22
PANATURA PANKO CON SUCCO DI
BARBABIETOLA ROSSA GR 800 SURGELATI

COD. 253255 CONF 4 3,2

EBI FRY 3L (GAMBERI PER SUSHI) GR 300
CONGELATO
COD. 251903 KG 10 3

NOBASHI EBI 26/30 PZ/IB MAZZANCOLLE
TROPICALI SUSHI GR 260 CONGELATI

COD. 251905 KG 15 3,9

SURIMI STICK 40% (SUSHI) CM 18 GR 500 X 20
CONGELATI
COD. 251911 KG 20 10

SUSHI EBY 4 L GAMBERI COTTl SGUSCIATI
BUTTERFLY CON CODA SUSHI GR 195 CONGELATI

COD. 251907 KG 20 3,9

———

———————-r_—_

L as .Y T
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Ittico Gelo
Speciale Sushi

PESO
CONFEZIONI
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE ALTA R o NOTE
KG
SUSHI EBY 5L GAMBERI COTTI BUTTERFLY SUSHI
CONGELATO
COD. 251908 KG 20 438
CUBETTI DI SALMONE PER POKE GR 500 X 8
SURGELATI
COD. 253159 CONF 8 4
CUBETTI DI TONNO PER POKE GR 500 X 8
SURGELATI
COD. 253158 CONF 8 4
GOMA WAKAME SALAD (INSALATA DI ALGHE
COD. 251914 ‘ KG 10 10

WAKAME) SUSHI KG 1 CONGELATO
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Cuoko T

Il gusto autentico dell’Adriatico, anche quando
le acque sono in riposo!

Il pescato congelato a marchio Cuoko & una prelibatezza da gustare
tutto I'anno. Paranza, mazzancolle, sogliole e moscardini: abbiamo
selezionato per i nostri clienti i migliori frutti del mare con la garanzia
di freschezza, qudlita e costanza di prodotto nel tempo.

CONFEZION PESO
DIT
CODICE IMMAGINE | |DESCRIZIONE A lliE NETIO NOTE
CoLLo COLLO KG
COD. FRITTURA DELL' ADRIATICO DI PARANZA e
EVISCERATA CUOKO KG 3 IQF KG 1 3 sclikilo Gon
450038 RATA CUOKO
CONGELATA COD. 450050
COoD. FRITTURA DELL'ADRIATICO DI PARANZA
450039 EVISCERATA E DECAPITATA CUOKO KG KG 1 3
3 IQF CONGELATA
con. MAZZANCOLLE DELL' ADRIATICO 35/45
450040 PZ/KG CUOKO KG 3 IQF CONGELATE | |KC L 3
cop -
* termine
SOGLIOLA DELL'ADRIATICO CUOKO GR
450042 KG 1 3 sosfifuito con
80/100 PN KG 3 IQF CONGELATA el
CoD MOSCARDINO ADRIATICO CON PELLE
: EVISCERATO 80/130 GR CUOKO KG 3| |KG 1 3
450048 IQF CONGELATO

Gli spiedini Cuoko di Calamari Patagonia e Calamari e Mazzancolle sono realizzati con cura
artigianale in Italia.

Durante la lavorazione, i calamari vengono decongelati lentamente  La selezione dei prodotti & di altissima qualita; inoltre, i calamari
per preservarne la freschezza. Gli esperti artigiani compongono gli ~ Patagonia sono privi di pelle e al naturale, assicurando un
spiedini in sole 2 ore, evitando shock termici. Ogni spiedino ha un  sapore genuino e una consistenza perfetta.

peso fisso, garantendo certezza nel food cost per i ristoratori.

COD. SPIEDINI CALAMARI E MAZZANCOLLE

SGUSCIATE AL NATURALE GR 70/80 PN| |KG 1 2,7
450044 CUOKO KG 2,7 IQF CONGELATI
COD. SPIEDINI CALAMARI PATAGONIA AL

NATURALE GR 80 CUOKO KG 2,7 IQF| |KG 1 2,7
450043 CONGELATI
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Filetti Pangasio
Filetti Persico
Filetti Vari
Filetti Tilapia

Tartare di Lago

i Bl
|




Filetti Pangasio

VENDITA CONFEZIONI NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A cPoE:Lo coLo NOTE
KG
FILETTI PANGASIO S/PELLE GR 120/170 PN KG 0,8
COD. 253027 X 5 IOF CONGELATI CONF 5 4
_ FILETTI PANGASIO S/PELLE GR 170/220 PN KG 0,8
COD. 252800 X 5 IGF CONGELATI CONF 5 4

Filetti Persico

PESO
CONFEZIONI
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL = s NOTE
KG
FILETTO PERSICO REALE S/PELLE S/V KG 0,5 X 4
COD. 252525 CONGELATO KG 4 2
FILETTI PERSICO GR 300/500 PN KG 6 IQF
COD. 259415 CONGELATI KG 1 6
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Filetti Tilapia®

-
%
# ot
CONFEZIONI o
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A c:JE&o 0 NOTE
KG -
| | FLETT TILAPIA 15/40 VIETNAM GR/PZPNKG 1 X | | ‘ ] /
COD. 252796 |u=T AR 15 G 6 6 |
I  FILETTI TILAPIA 40/60 VIETNAM GR/PZ PN KG 1 X :
lcop. 252797 | | FLOT LN K6 6 6
| |
FILETTI TILAPIA S/PELLE GR 140/200 PN KG 5 IQF |
|cop. 252318 || FlEm LAl ke 1 s |
' FILETTI TILAPIA THAILANDIA KONGPHOP 20/40
| COD. 251928 GR/PZ PN KG 0,8 X 10 IQF CONGELATI CONF 10 8 ‘
5 FILETTI TILAPIA THAILANDIA KONGPHOP IQF
COD. 251929 40/60 GR/PZ KG 0,8 X 10 PN CONGELATI CONE 10 8 ‘




Servicy
Filetti Vanri
CONFEZIONI i
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE xislh cge&o e NOTE
KG
FILETTI DI COREGONE C/PELLE GR 100/150 PN KG
4 1QF CONGELATI
COD. 253084 KG 1
FILETTI DI LUCCIO PERCA C/PELLE GR 170/230 PN
KG 4 IQF CONGELATI
COD. 252573 QF CONG KG 1
FILETTO DI ANGUILLA AFFUMICATA GR 250 X 4
CONGELATA
COD. 252715 CRT 4
FILETTO DI TINCA AFFUMICATO A CALDO
ARMANINI GR 600/1000 CONGELATO
COD. 253403 KG 9
FILETTO DI TINCA ARMANINI S/V KG 1,3
CONGELATO
COD. 253402 KG 4
FILETTI DI TROTA DEI FIORDI SYSCO TRIM D
800/1800 SURGELATI
COD. 253440 KG 8
FILETTI TROTA IRIDEA SALMONATA ITALA GR
COD. 2 53228 150/220 PN KG 5 IQF SURGELATI KG 1
LAVARELLO BUTTERFLY GR 200/250 IQF KG 3
COD. 252311 CONGELATO KG 1
FILETTI TROTA IRIDEA SALMONATA BUTTERFLY C/T
GR 300/350 IQF KG 3 CONGELATA
COD. 252481 s b KG 1
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Tartare di Lago

PESO
CONFEZIONI
VENDITA NETTO
CODICE DESCRIZIONE AL/A cgEL'io sl NOTE
KG
COD. 252703 TARTARE DI SALMERINO GR 50 X 27 SURGELATA KG 3 1,35
COD. 252702 TARTARE DI TROTA GR 50 X 27 SURGELATA KG 3 1,35
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Cancelloni

Food Service

CANCELLONI
FOOD SERVICE S.P.A.

Strada L. Ariosto, 41
06063 Magione (PG)
+39 07584 77 71
info@cancelloni.it
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Cantelloni

Food Service
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